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Biére Pression Amstel, 25 Cl Offenes AMStel wvievrevreseesresressesressessassessesssssassessansanses 2,50 €
Biére Pression Heinecken, 25 cl Offenes HeiNECKEN wvvereressesressessnsressessessassessensanses 2,50 €
Panache@, 25 Cl Radler / Panache ueeveeseessessessassesrassassnssassassassassassnssassassansassassensansen 2,50 €
Picon Biére, 25 Cl Picon Bier / PiCON BEEr vuuiesressesrassassnssassassnssassassnssassassansassassansanses 3,00 €
(o 1o 1R o 3,00 €
Martini Blanc ou Rouge, 3 ¢l WeiB oder rot / White OF red wuuveeveessesssenssenseansensssnssnnsenns 3,00 €
1T I o 3,00 €
072 T 110 - 1 A o 3,00 €
Y = 1= Lo TR o S 3,00 €
Porto Blanc ou Rouge, 3 cl Portwein weiB oder rot / Port white Or red ..isesssessssssssnssansenss 3,00 €
Cinzano Blanc ou Rouge, 3 cl WeiB oder rot / White OF redueuseeseessiassensssnssansenssensennsenns 3,00 €
Pinot des Charentes .........c..ccicivireireirerenrnssisresssssssiossnssassasssnsessessassassassansanses 3,00 €
Kir vin Blanc (Cassis, Miire, Framboise, Griotte, PECHE) cveuessssasnsassssssasasesessssarasasensnsnrasanans 3,00 €

Kir mit WeiBwein (schwarze Johannisbeer, Brombeer, Himbeer, Weichsel, Pfirsich)
Kir with white wine (Blackcurrants, Blackberry, Raspberry, Vistula, Peach)

Kir ROYAl .....ceiiieiiisieiieinree e e s e reas s re s i rrens s nnssrnnssrnsssnnssnnssrensssnnnrnnsnns 5,00 €
Verre de Vendanges Tardives (Wolfberger, EGUISNEIM) vuureureureurerrnsresresrnnresressnsrnnrensenss 7,00 €
Ein Glas Eiswein / A glass of wine made from grapes frozen on the vine

Verre d’Edelzwicker (Wolfberger, EQUISNEIM) veuveuvreirereuresresrnsrernsresresrnssesresrnssnnrensnnss 2,00 €
Ein Glas Edelzwicker / A glass of Edelzwicker

Verre de Tokay (Wolfberger, EQUISNEIM) wuvreusrressrenssrenssrnssrnnssrnssssnssrenssrnssssnssrensssnssrens 4,00 €
Ein Glas Tokay / A glass of Tokay

Verre de Muscat (Wolfberger, EQUISNEIM) wuveureuresresresresresrnsrnsresresresressnssesressnssnnsensnnss 4,00 €
Ein Glas Muscat / A glass of Muscat

Verre de Gewurztraminer (Wolfberger, EQUISNEIM) wuveuresrassassssrassasssssassassessassassansansanss 5,00 €
Ein Glas Gewiirztraminer / A glass of Gewlirztraminer

Y=Y 1 ) 11 = 10 o 6,00 €
Jus de Tomates Tomatensaft / TOMALO - JUICE vuueurerrarensnsessnsessassnrassasassasassasassassnsansnsnnen 3,00 €
Coupe de Champagne (Duval-Leroy, VErtUs) wueueesseessesssesssssssnsssnssssssnsssnssasssnsssnssnnsenss 8,00 €

Ein Glas Champagner / A glass of Champagne

Coupe de Crémant d’Alsace (Wolfberger, EQUISNEIM) vaueenrresrrnsrensrnssenssensrnssensssnssnnsenss 5,00 €
Ein Glas Crémant d’Alsace / A glass Crémant d’Alsace



Nas ( ontrées

Vorspeisen / Starters

Le Foie Gras de Canard Maison cuit au Torchon et sa Fine Gelée

a la Vendange Tardive sur Lit de Purée de Quetsches ........ccooevrmiireireniccrnnnees 18,00 €
Hausgemachte Entenleberpastete auf Eisweingelee mit Zwetschken-Pliree

Home-made paté de foie gras (duck) on Vendanges Tardives Jelly

La Farandole de Jambons de Terroirs et ses Crudités de Saison ..........c......... 11,00 €
Verschiedene Schinkenspezialititen mit gemischtem Salat / Different ham specialities with mixed salad

Le Saumon Fumé au Feu Bois SUr TOASES ......ccceveiermirnreirareirereresenressnrensnrenses 14,00 €
Geraucherter Lachs mit Toast / Smoked Salmon with Toast

Le Vol au Vent @ 1a FINANCIEIe ......ccuieiiieiiiiiriereiereisnresarsssasessasensassnransnsansas 13,00 €
Blatterteigpastete a la Financiére / Puff pastry pie a la Financiére

La Cassolette aux Escargots de Bourgogne
et Crémeux de Champignons des Bois .........ccovuvieirieiriiiiirrrrner e eean e 16,00 €
Schnecken aus dem Burgund mit Waldpilzen / Escargots from the Burgundy with Mushrooms from the Forest

Les Escargots a I'Alsacienne la 1/2 douz. (6) 6 Stiick, half @ dOZEN weesesesseensesnnssens 7,00 €
Schnecken nach Elsésser Art / Escargot Alsatian style la douz. (12) 12 Stiick, a dozen v...eeueens.. 11,00 €

Les Saint-Jacques poélées a la creme de Safran

et ses petites Croustades ..........ccoeevieiiiniiiiiiieiirrien s rrasstan e rrnnrnar e rennees 18,00 €
Sankt-Jakobsmuschein in Safran Sauce mit Mirbteigtdrtchen

Coquilles St. Jacques in Safran Sauce with short pastry pie

Le potage MaiSON .......ciiieireericiirerieirerrarerrasrenssnsssnssansenssensrenssnssensrenssnssennss 6,00 €

Suppe - Spezialitat des Hauses / Soup - speciality of the restaurant

Nas QMI
La Salade Vosgienne

(Salade verte, Oeuf poch@, CroltoNS, LArdONS) wueveserersssssssssssesasesasasassssssssssssnsasasasasasnsnsns 10,00 €
Pochierte Eler auf griinem Salat mit Speck und Croutons / Poached eggs on green salad with bacon and croutons

La Salade Gourmande

(Salade verte, saumon fumé, Magret de canard fumé, Foie Gras MaiSON) sesesesssssrasasessssarasasansnsass 14,00 €
Griiner Salat, geraucherter Lachs, geraucherte Entenbrust, hausgemachte Leberpastete

Green Salad, smoked salmon, smoked duck-breast, home-made paté de foie gras

La Salade Henri IV
(Salade verte, Foie de Volaille, Lardons, Magret de Canard) suuvesesessssssasesssssssrasassssssasasasansnsnss 10,00 €
Griiner Salat mit Gefliigelleber, Speck, Entenbrust / Green salad with poultry liver, bacon, duck-breast



Nenu Joristi tips

Touristenmenti / Tourist menu

22€

La Salade Alsacienne
Elsassischer Salat / Salad Alsatian

Choucroute
Sauerkraut mit gerauchertem Schweinefleisch, Wiirstchen, ...
Pickled cabbage with smoked pork, sausages, ...

Fromage ou Dessert
Kase oder Dessert / Cheese or dessert

%77[[ @077077

26€

Salade Vosgienne ou Bouchée a la Reine
Vogesen-Salat oder gefiillte Pastete mit Hiihner-und Kalbfleisch
Vosges-salad or filled vol-au-vent with veal and chicken

Civet de Biche Grand’Mére ou Onglet de Boeuf a I'Echalotte
Hirschragout nach GroBmutterart oder Rindsteak auf Schalotten
Ragout of venison grandmother style or beef steak on Shallots

Dessert au choix
Dessert nach Wahl / Dessert to choose

,%mz nfant

Kindermenti / Kid’s menu

7€

Filet de Poulet Sauce a la Créme ou Jambon Blanc,
Frites, Légumes
Hiihnerfilet a la Créme oder gekochter Schinken, Pommes Frites, Gemiise
Chiken filet a la creme or cooked ham, chips and vegetables

Coupe Bambino
Kinderbecher / Kid's cup
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Fischgerichte / Fish

Le trio facon Anges de Mer et ses pommes Charlotte..........cc.ccoveneiirrniirennnnnee. 19,00 €
Drei sorten Fisch mit Pommes Charlotte / Three types of fish with Pommes Charlotte

Le supréme de Sandre aux Queues d’Ecrevisse a la

Sauce Tendresse et ses Spaetzles Maison au Fromage Blanc.............cccvuueenee. 18,00 €
Zander mit Flusskrebs, zarte Sauce und hausgemachten Frischkase-Spatzle

Zander with crayfish, delicate sauce and home-made crud cheese spaetzle

L'Assiette du Pécheur, son Riz Basmati & Tian de légumes .........cccoecvveivinniennns 19,00 €
Fischteller, Basmati Reis und Gemiise / Plate of fish, basmati rice and vegetables
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Fleischgerichte / Meat
Le Grenadin de Veau a la Poélée de Girolles.........c.coeeimimiieiiiieersiennsensensesinn 18,00 €
Gespicktes Kalbsschnitzel mit Eierschwammchen / Larded veal cutlet with chanterelles
Le Cordon Bleu a Ia Créme FraiChe.........ccccoieiieiiiiiiiieiiic st rseseassssnn e eenennnas 19,00 €
Cordon bleu mit Creme Fraiche / Cordon bleu with Créme Fraiche
Le Magret de Canard roti au Jus de Miel de nos Contrées ............ccceeuveurennee. 18,00 €
Entenbrust mit Honig / Breast (duck) with Honey
L'Onglet de Boeuf a la Fondue d’Echalotes ...........cccooriieiniiiniici e, 17,00 €
Rindsteak mit glasierten Schalotten / Beef stwak with Shallots
L'Entrecote Maitre d’HOtel .............coimimiimii it e e e e 18,00 €

Entrecote mit Krauterbutter / Entrecote with herb butter

L'Entrecdte et sa Tombée de Champignons des Bois .......c..ccccoeeneiiciiieirennnee. 20,00 €
Entrec6te mit Waldplizen / Entrecéte with Mushrooms from the Forest

Le Filet de Boeuf et sa sauce Poivrade .........cc.coeeermiimiimiiiiiiiic s ee e e 23,00 €
Rumpsteak mit Pfeffersauce / Rump steak with Pepper sauce

Le Rognon de Veau flambé au Cognac et sa Sauce a I'Ancienne ................... 18,00 €
Kalbsnieren mit Cognac flambiert, nach alter Tradition / Veal kidneys flambed with Cognac, traditional style

M Plats

Hausspezialitaten / Specialities

Le Jambonneau braisé (20mn dattente) Schweinshachsen geschmort / Braised knuckle of pork .. 15,00 €

La Choucroute Alsacienne arnie ............ccocceereiiieireceresreeseresseeessrensssnneens 16,00 €
Sauerkraut nach Elsasser Art / Pickled cabbage Alsatian style

Le Civet de Biche Grand’Meére et sa poélée de Spaetzles (spécialité maison)seesseeseensss 17,00 €
Hirschragout nach GroBmutter Art mit Spéatzle / Ragout of venison Grandmother style with spaetzles (noodles)
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Chaque jour, selon la saison et I'arrivage de produits frais,
le Chef enrichit sa carte de plats originaux que nos serveurs
se feront un plaisir de vous proposer pour composer votre menu.
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Selon le marché le Chef vous propose pour
I'ensemble de la table un menu servi en sept plats.

90€

as Tartes j ém be.5

Flammenkuchen
(Seulement Samedi soir et Dimanche soir, nur am Samstag am abend und Sonntag am abend...)

Traditionnelle Traditionell / TraditioNal .ueevesesessssesesesessnrasesessnsnrasasessnsnsasesensnsnrnsnnensns 7,00 €
Gratinée Mit Kase (iberbacken / TOPEd With CHEESE wveuesesrnrarasesessnrnrasessnsnrnsasessnsnsnsasnnensns 7,50 €
Foresti@re Mit Pilzen / With MUSHIOOMS wueusesesesessssnrasasessssnrasasessssnsasasessssnsasasessnsnsnsanen 8,00 €
Forestiére gratinée Mit Pilzen und Kése iiberbacken / Toped with mushrooms and chesse v.uueas.. 9,00 €
Au munster Mit Miinsterkdse / With MUNSIEr-CHEESE wuuururaresesesrnsaresassssnsnsasessssnsnsnsnnsnsnsnss 9,00 €
Aux pommes arrosées de Calvados ..........cccoveiiieiiii e 10,00 €

Mit apflen und Calvados / With apples and calvados



_Nes j romages

Kése / Cheese
Le Munster au Cumin Miinsterkdse mit Kimmel / Munster-cheese With Caraway «esvessssessasesss 5,00 €
L'Assiette de Fromages Garnie Kaseteller / A plate Of CHESSEuurnurenrrenremnrensrnnsrmnrensrnnsss 7,00 €
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Digestifs / Digestives

3cl
Alcools Blancs Brande / Spirits
Marc de Gewurstraminer ........c.cooeeveeieiieieresiinsensensesinnens 5,00 €
Fleur de biére Bierschnaps / Beer SChNapps .uessessssassssassasessasensans 5,00 €
T ] 1 5,00 €
Framboise Himbeer / RaSPDEITY veveeseesreseessensassensenrnsrnnsensensnnsens 5,00 €
Poire Willlams Williams .....cee.veeeessessassnssessesrernsrnrsrerensnnsens 5,00 €
Mirabelle Mirabell ...ciecveieeiiereisnsrnssnseereernrnrnsrnsrnrenrernnsens 5,00 €
Quetsches Zwetschke / PIUM wicceiuceerereseenssensrassenssenssnssenssnnsenns 5,00 €
AlZIETr HOIUNAE! / EIJEE veueusereseersnrnrmsesensnrnsnsasensnrnsasenensnrnsanens 5,00 €
WHRISKIES WHISKEYS uvutvaneasinsianeaneonranresrnnrassassnsrassessnsrassnssnsrassassnssassnssnssassnssnnsnssnnss 5,00 €
0510 1 1P T 5,00 €
2 4 = 1 - Lo 5,00 €
02 1 1 7- T [0 X 5,00 €
30311y T 5,00 €
R L0 Yo |- 5,00 €
B = 111 5,00 €
Y = 1= o (o 2 5,00 €
Caf@ EXPIreSS0 ...icuiieuieeiieiireieuirerrnrnsrresrsasressrasrensrassnsransrasrnssannsnsssnsssnnsnnsenns 2,00 €
THES OU INFUSIONS TEE / TEA reueureirurenrurenrnsenrasenrassnsessasessasessasessassssansnrassasensnnansnns 3,00 €



